Menu San Salvatore

Tartare di filetto di manzo Svizzero “Continental’

con dressing di senape al miele e giardiniera di verdure

1-;"“.
)h?k DE - Schweizer Rinderfilet-Tartar “Continental”
; ?"‘N AT\ & mit Honig-Senf-Dressing und eingelegtem Gemiise
m"@ &\%‘ ﬁFR — Tartare de filet de beeuf suisse “Continental”
e °'.\“~;.w o « avec vinaigrette de moutarde au miel et [égumes marinés
¥ % EN = Swiss beef tenderloin Tartare “Continental”’

with honey mustard dressing and pickled vegetables

Allergeni:1a,3a,7a,10a
Risotto alla milanese con stracotto di guanciale di maiale e polvere di caffé

DE - Safran-Risotto “Milanese” mit Schweinebdckchen-Eintopf und Kaffeepulver :
FR — Risotto au safran “Milanese’ avec ragoiit de joue de porc et poudre de café .
EN — Saffron Risotto “Milanese” with pork cheek stew and coffee powder
Allergeni:3a,7a
Filetto di manzo svizzero con verdure di stagione e salsa ai frutti rossi
DE - Schweizer Rinderfilet mit Saisongemiise und roter Beerensauce
FR — Filet de beeuf suisse avec légumes de saison et sauce aux fruits rouges g
EN — Swiss beef tenderloin with seasonal vegetables and red berry sauce .

Allergeni:7a
Gianduiotto di mousse al cioccolato bianco

con cuore al lampone fresco e crumble al cioccolato
DE - “Gianduiotto” von weifer Schokoladenmousse
mit frischem Himbeerherz und Schokoladenstreuseln
@M “Gidnduiotto” de mousse au chocolat blanc
AL ~avee caur de framboise Fra:che et crumble au choco at '
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